🏅 Jeux Olympiques 2024 : êtes-vous prêt ?
👉 Télécharger le guide
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Solutions

Prise de commande


[image: ]Borne de commande
Simplifiez la prise de commande


[image: ]Commande en ligne
Augmentez votre volume de commandes



[image: ]Scan Plateau IA
New


Eliminez les files d’attente


[image: ]Click & Serve
New


Gagnez en productivité


[image: ]Frigo connecté
Proposez une offre de restauration 7j/7 24h/24


[image: ]Innovorder Foodcourt
Réinventez l'expérience client

New




Encaissement


[image: ]Caisse enregistreuse
Pilotez votre activité du bout des doigts



[image: ]Monnayeur automatique
Gagnez du temps sur le paiement en espèces


[image: Portefeuille électronique]Portefeuille électronique
Modernisez l'utilisation du badge convive


[image: Portefeuille électronique]IO Pay
Coming Soon


Le paiement en toute simplicité





Préparation


[image: ]Écran de production
Boostez votre productivité en cuisine


[image: ]Écran client
Communiquez avec vos clients et vos livreurs
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Optimisez la gestion de vos commandes




Pilotage


[image: ]IO Analytics
Décuplez vos performances


[image: ]Backoffice
Paramétrez vos points de vente simplement


[image: ]Programme de fidélité
Faites revenir vos clients




Écosystème


[image: ]Intégrations
Connectez vos solutions favorites


[image: ]Developer API
Créez des solutions customisées




[image: ]Nouvelle solution !
Innovorder Click & Serve
Découvrez comment multiplier vos commandes, gagner en productivité et améliorer l'expérience client.

Visionner la vidéo
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Expertises

Restauration collective[image: ]
Modernisez vos parcours convives et simplifiez la gestion de votre établissement.


[image: ]Santé
[image: ]Entreprise
[image: ]Enseignement
[image: ]Administratif


Restauration commerciale[image: ]
Boostez votre panier moyen, fluidifiez votre organisation et fidélisez vos clients.


[image: ]Fast-food
[image: ]Food court
[image: ]Franchise
[image: ]Dark kitchen
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Prix


Entreprise

[image: ]Qui sommes-nous ?
L’humain avant tout


[image: ]Espace Presse
Retrouvez toutes nos actualités


[image: ]Nous rejoindre
Rejoignez une équipe passionnée


[image: ]Nous contacter
Innovorder vous accompagne





Ressources

Innovorder lance sa plateforme de ressources !
Faites le plein d'infos pour lancer, gérer et développer votre restaurant !
Accéder à toutes les ressources
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[image: ]Blog
Retrouvez nos meilleurs conseils pour gérer votre établissement


[image: ]Livres blancs
Téléchargez nos guides et livres blancs pour booster votre activité


[image: ]Success Stories
Inspirez-vous des témoignages de restaurateurs ambitieux


[image: ]Podcasts
Ecoutez les histoires inspirantes de professionnels de la restauration


[image: ]Simulateur de rentabilité
Calculez la rentabilité des solutions Innovorder pour votre restaurant


New

[image: ]Comparer Innovorder
Découvrez pourquoi Innovorder est la solution la plus adaptée à votre restaurant


[image: ]Webinaires
Visionnez les conférences organisées par Innovorder


[image: ]Centre d’aide/ FAQ
Trouvez toutes les réponses à vos questions


[image: ]Glossaire
Devenez incollable sur la transformation digitale de la restauration




[image: jo2024]Préparer son fast-food pour les JO 2024 : le guide ultime
Livres blancs.
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+33 1 86 95 49 83


Parler à un expert
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Encaissement
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Préparation
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Pilotage
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Innovorder Click & Serve
Découvrez comment multiplier vos commandes, gagner en productivité et améliorer l'expérience client.

Visionner la vidéo



Écosystème
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Parler à un expert
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Restauration collective[image: ]
Modernisez vos parcours convives et simplifiez la gestion de votre établissement.
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Restauration commerciale[image: ]
Boostez votre panier moyen, fluidifiez votre organisation et fidélisez vos clients.
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Parler à un expert
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[image: ]Comment Hugo gagne en productivité grâce à un simple QR code
Indépendant


[image: ]Comment Marmites gère facilement son food court avec Innovorder 
Food court


[image: ]Comment Smash Smash est devenu un as de la gestion grâce à Innovorder
Franchise




Voir tout
[image: ][image: nils edelman][image: ]Innovorder répond à notre enjeu de scalabilité : aller vite, traiter un grand volume de commandes et créer plusieurs points de vente.
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Nils Edelman,
Co-fondateur de What The Foc ?!

Lire le témoignage
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Parler à un expert
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L’humain avant tout


[image: ]Espace Presse
Retrouvez toutes nos actualités


[image: ]Nous rejoindre
Rejoignez une équipe passionnée
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Parler à un expert
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Innovorder lance sa plateforme de ressources !
Faites le plein d'infos pour lancer, gérer et développer votre restaurant !
Accéder à toutes les ressources
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[image: ]Blog
Retrouvez nos meilleurs conseils pour gérer votre établissement


[image: ]Simulateur de rentabilité
Calculez la rentabilité des solutions Innovorder pour votre restaurant
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[image: ]Livres blancs
Téléchargez nos guides et livres blancs pour booster votre activité


[image: ]Webinaires
Visionnez les conférences organisées par Innovorder
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Ecoutez les histoires inspirantes de professionnels de la restauration


[image: ]Success Stories
Inspirez-vous des témoignages de restaurateurs ambitieux


[image: ]Comparer Innovorder
Découvrez pourquoi Innovorder est la solution la plus adaptée à votre restaurant
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Devenez incollable sur la transformation digitale de la restauration


[image: ]Centre d’aide/ FAQ
Trouvez toutes les réponses à vos questions




[image: jo 2024]Préparer son fast-food pour les JO 2024 : le guide ultime
Livres blancs.


[image: ]


Parler à un expert
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Développez votre restaurant grâce au digital.
Encaissez plus de commandes, boostez votre rentabilité et optimisez votre activité grâce à une solution tout-en-un, pensée pour la restauration commerciale et collective.

Parler à un expert
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20 millions
commandes gérées par an

+800
restaurateurs digitalisés

4
pays européens adressés
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L'écosystème le plus complet et innovant, 
pensé pour les restaurateurs ambitieux.


[image: Prise de commande Borne de commande]
[image: prise de commande - commande en ligne]
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[image: Prise de commande]Prise de commande
Fluidifiez la prise de commande grâce au digital.



[image: Borne de commande]Borne de commande
Simplifiez la prise de commande

[image: Borne de commande]
[image: Commande en ligne]Commande en ligne
Augmentez votre volume de commande
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Eliminez les files d’attente
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[image: Commande à table]Click & Serve
Gagnez en productivité
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[image: Frigo connecté]Frigo connecté
Proposez une offre de restauration 7j/7 24h/24

[image: Frigo connecté]


[image: ]

[image: Encaissement]Encaissement
Faites de l’encaissement un passage éclair.


[image: Encaissement Caisse enregistreuse]
[image: Encaissement Portefeuille électronique]
[image: Caisse enregistreuse tactile]
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[image: Caisse enregistreuse]Caisse enregistreuse
Pilotez votre activité du bout des doigts

[image: Caisse enregistreuse]
[image: Monnayeur automatique]Monnayeur automatique
Gagnez du temps sur le paiement en espèces
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[image: Portefeuille électronique]Portefeuille électronique
Modernisez l'utilisation du badge convive
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Le paiement en toute simplicité
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[image: Préparation]Préparation
Augmentez la productivité de vos équipes.


[image: Écran de production]Écran de production
Boostez votre productivité en cuisine

[image: Écran de production]
[image: ecran client]Écran client
Communiquez avec vos clients et vos livreurs

[image: Monnayeur automatique]
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Optimisez la gestion de vos commandes
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[image: Pilotage]Pilotage
Prenez les meilleures décisions pour votre activité.
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[image: Backoffice]Backoffice
Paramétrez vos points de vente simplement
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[image: Programme de fidélité]Programme de fidélité
Faites revenir vos clients
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[image: IO Analytics]IO Analytics
Décuplez vos
performances
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[image: ]Écosystème
Equipez votre restaurant avec une solution sur-mesure.


[image: integrations]Intégrations
Connectez toutes vos solutions favorites

[image: Uber Eats Integration]
[image: Stripe]Developer API
Créez des solutions customisées
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Nos clients nous font confiance et nous recommandent :
Google avis : 4,5/5
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Facebook Review: 4,7/5
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Une double expertise.


Restauration collective
[image: backoffice]
Modernisez vos parcours convives et simplifiez la gestion de votre établissement.

[image: Santé]Santé
[image: Entreprise]Entreprise
[image: Enseignement]Enseignement
[image: Administration]Administration

En savoir plus

[image: Restauration collective]

[image: Restauration commerciale]
Restauration commerciale
[image: backoffice]
Boostez votre panier moyen, fluidifiez votre organisation et fidélisez vos clients.
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[image: Restauration traditionnelle]Restauration traditionnelle


En savoir plus




+800 restaurateurs ambitieux nous font confiance

[image: Albert]Albert
Fondateur d’Alfi
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“Innovorder me permet de me développer car leur modèle est scalable.”
Découvrir son témoignage

[image: David Pascolo]David Pascolo
Directeur de projet chez 11H59


[image: 11h59]
“Innovorder est la solution la plus avancée sur le marché de la restauration collective. C'est pourquoi c'est un partenaire historique.”
Découvrir son témoignage

[image: julien perret]Julien Perret
Fondateur de BCHEF
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“Innovorder est un des rares acteurs à proposer une suite intégrée.”
Découvrir son témoignage

[image: ludovic]Ludovic
Fondateur de Bozzolo
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“Grâce à Innovorder, la totalité de mes besoins est couverte avec un seul prestataire.”
Découvrir son témoignage











Un accompagnement humain fort.

Nos clients nous font confiance au quotidien !
7j/7
à votre écoute

2 min
temps de reponse moyen

92%
de clients satisfaits


Vous avez un projet en tête ?
Contactez nos experts 01 86 95 49 83

[image: Un accompagnement humain fort.]


Testez nos solutions
Faites un saut dans le futur !
Visitez notre showroom parisien et découvrez
à quoi pourrait ressembler votre restaurant.
Faites un saut dans le futur ! 
Visitez notre showroom parisien et découvrez à quoi pourrait ressembler votre restaurant.

Prendre rendez-vous


[image: Innovorder logo]Leader des solutions innovantes pour la restauration de demain.

Solutions
Borne de commande


Commande en ligne


IA Scan


Click & Serve


Frigo connecté


Innovorder Foodcourt


Caisse enregistreuse


Monnayeur automatique


Portefeuille électronique


IO Pay

Écran de production


Écran client


Réception


IO Analytics


Backoffice


Programme de fidélité




Expertises
Restauration collective
Santé

Entreprise

Enseignement

Administration


Restauration commerciale
Fast-food

Food court

Franchise

Dark kitchen



Entreprise
Prix


Nous contacter


Qui sommes-nous ?

Espace presse


Nous rejoindre


Intégrations
Toutes les intégrations


Déveloper API




Ressources
Centre d'aide


Blog

Success stories

Simulateur de rentabilité

Podcasts

Webinaires

Livres blancs

Glossaire

A propos de la NF525



Comparateur
Tabesto


Zelty

Splash360

Lightspeed

L'Addition

Biborne

X-Gil

CSI

Pi Electronique
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Fait avec amour à Paris ❤️
CGV & Mentions légales
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